Christian Agersund tog i 2006 pd glentusiastisk hajd til Sint Sixtus-
klosteret i Westvleteren, og i dr var han endnu engang pd pilgrims-
faerd til Belgian Beer Weekend pd Grand Place i Bruxelles.

AF CHRISTIAN AGERSUND MDL.NR. 3798

Mod Belgien en glentusiast sig vender

Belgian Beer Weekend

Belgien bliver af mange glologer betegnet som det land man ikke
kan komme uden om nar vi taler om ¢l i den absolutte verdens-
elite.

For mit eget vedkommende, skulle jeg igennem det sikkert
mange kender som en periode hvor man drak det billigste der
kunne kommes pa flaske. Men det var ogsa lenge fgr Danske
@lentusiasters opstien og dengang det danske gimarked fik sine
leverancer fra kun 13 bryggerier.

Jeg kan ikke sige bestemt hvornar jeg frste gang sa lyset, men
jeg tror man skal vokse lidt til for at nyde kompleksiteten i en
kraftig trappist.

Denne rejse er ikke min fgrste tur men snarere tredje tur til
Belgien. Fgrste gang var i 2004, hvor turen ligeledes gik til Grand
Place. 12006 tog jeg pa min glentusiastiske hajd til Sint Sixtus-
klosteret i Westvleteren og i ar endnu engang en tur omkring
Grand Place i anledning af den niende "Belgian Beer Weekend".
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2004 kom af stablen ved at jeg pa et af mine bespg pa "Den
Tatoverede Enke” sa de flyers som lokalafdeling Lyngby havde
lagt pa stedet. Dette satte straks mundvandet i gang og der var
ikke langt fra laesning til handling.

Denne gang var det af egen drift at jeg allerede i januar maned
bestilte flybilletten — hagen ved at bestille sa tidligt er, at der er
langt til "juleaften” p3 det tidspunkt — heldigvis kunne jeg sd
glaede mig til en god festival i Vaibyhallen inden da.

MEN ENDELIG OPRANDT DAGEN

Det var tidlig fredag morgen. Vaekkeuret ringede kl. 6.05 — det gor
det egentlig hver dag men nu |3 jeg og havde lidt ferie, s det var
laenge siden at jeg havde hert urets sprode rgst. Jeg slog dynen
til side med et snuptag, hverdagens traethed var ikke at finde og
selvom Grand Place stadig var ude i horisontens runding kastede
jeg mig glad i bad. Et par ostemadder og en kop kaffe (nej der var
ingen Nina) senere stod jeg i lufthavnen klar til at tjekke ind ved
skranke 129.

Jonna Rennest og Tony Trondhjem Sgrensen fra Lokalafdeling Lyngby var primus motorer for

pilgrimsfeerden til Bruxelles.

Vel inde i lufthavnens transitomrade var
det bare at vente pd afgang. Jeg havde
ikke trang til at saette mig i baren for at fa
en morgengl i form af en Carlsberg nar
jeg nu vidste hvad der ventede forude af
"laekkerhedder”

Kl. 9.10 praecist blev vi skubbet fra gaten i
det lille Avro RI85 fra Brussels Airlines.

Et hurtigt kig gennem menukortet pa
flyet viste at de kun havde een ¢l —en
"Maes” - til salg pa flyet — den sprang jeg
over for at gemme min appetit til senere:
Lokalafdeling Lyngby havde samme dag
arrangeret en tur til bryggeriet "Duvel
Moortgat” hvor vi blandt andet skulle ud
og lzere at skaenke en Duvel korrekt op.

DuUVEL MOORTGAT

Moortgat blev grundlagt i 1871 af Jan-
Leonard Moortgat og hans kone Maria De
Block.

Dengang var det nzermest en hverdags-
forteelse idet der var omkring 4.000 (ja
fire tusinde) bryggerier i Belgien omkring
artusindskiftet.

Men det var forst i 1923 at Duvel blev
fodt. Ferst kom den til verden som
"Victory Ale” for at fejre forste verdens-

krigs slutning. Navnet, som gllen baerer i
dag, kom til da en skomager (ja hvem
siger ikke at man skal blive ved sin |zest)
ved navn Van De Wouwer udtaler "nen
echten Duvel” eller pa dansk "en rigtig
djaevel”. Dette @endrede navnet pa gllen.

Duvel lever en stille tilvaerelse indtil
1g70’erne hvor salget far luft under vin-
gerne, men inden da har verden i slutnin-
gen af 60’'erne set Duvel glasset komme
til verden.

Moortgat tager i forbindelse med deres
bgrsnotering navneforandring til "Duve!
Moortgat”.

Der findes ogsd en “Green Duvel”
denne ol er ikke ferdiggaret pd
flasken, men en Duvel som er
pasteuriseret og derefter flasket
under tryk. @llen findes ikke
engang i bryggeriets smagerum.

BES@GET

Vi mgdtes pa hotellet "Ibis Off Grand
Place”, som udover at veere centralt place-
ret ogsa har en god lille bar. Dagen vi
ankom var der blandt andet kampagne pa
Kwak og Delirium Tremens som begge
blev solgt til tre Euro (det er der vist ingen
dansk bar der kan ggre efter).

Her boede hovedparten af de tilrejsende
entusiaster og stemningen var god allere-
de da vi tradte ind i baren kl 12.Kl 12.45
var der afgang med bus — arrangeret af
Tony Trondhjem Sgrensen og Jonna
Rennest fra lokalafdeling Lyngby.

@lentusiaster pd rundvisning ifert reglementerede sikkerhedsveste pd Duvel Moortgat, som
brygger den kiassiske Duvel — pd dansk djaevel.
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At skaenke en Duvel: Glasset holdes pd skrd.
Ndr ca. 2/3 af gllen er haldt op, rejses glas-
set, og der haldes videre til skumkronen
dannes fra lidt over teksten pd glasset til ca.
1cm fra kanten.

Dette skulle gerne efterlade ca. 1 cm ol tilba-
ge i flasken. Dette fordi Duvel er flaskelagret
og der er gar i bunden af flasken.

Skulle du vaelge at nyde hele flaskens indhold
(lgaer indeholder bl.a. vitamin Bi2 som er
godt for hud, hdr og negle) skal I/du vide at
plgzeren er meget bitter og pllet derved
@ndrer karakter.
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Der var lige tid til en ¢! s3 rejsestgvet
kunne skylles af ganen.

Vel oppe i bussen var der afgang mod
Breendonk, hvor bryggeriet ligger. Dette
er 23 km udenfor Bruxelles.

Vel ankommet tog Brigitte imod. Hun for-
klarede levende om produktionen af
Duvel og vi leerte ogsa at udtale navnet
korrekt.

Duvel udtales "Dyvel” og med
samme tryk pd begge stavelser.

Ferst sa vi en lille film om bryggeriet, der-
efter blev der beredvilligt svaret pa skarpe
spergsmal fra en flok videbegaerlige entu-
siaster.

Brigitte fortalte om deres nylige opkgb af
bryggeriet Achouffe — og at dette maerke
fortsaetter samt ekspanderer produktions-
meessigt — og om Duvels egne ekspansio-
ner og den igangvaerende tredobling af
lagringskapaciteten fra 200.000 hl til
600.000 hl. Alt dette for at kunne daekke
efterspgrgslen pa den gode Duvel.

Efter rundturen startede vi med en Bel
Pils for, som Brigitte forklarede, en Duvel
skal ikke drikkes for tgrst men for nydel-
sen. Derfor denne tgrstslukker inden
hovedattraktionen.

Efter denne laererige omgang, hvor der
ogsa var tid til at frekventere bryggeriets
souvenirshop, gik turen tilbage til
Bruxelles. Det var nu blevet tid til at ind-
tage Grand Place, hvor den niende Belgian
Beer Weekend slog lagerne op kl. 18.

Forst skulle der indkgbes poletter: Ved de
opstillede poletboder var kgerne desveerre
alenlange, men efter en solid halv time
var det tid til at kaste sig ud i herligheder-
ne fra de 44 udstillere med deres 192 pro-
dukter.

Med lommen fyldt op af de karakteristi-
ske kapsler abnede landet, der flyder af @l
og honning, sig foran en og aftenen for-
lpb som en lang smagfuld oplevelse.

MANNEKEN PiS PA AFVEJE

Det blev sent om fredagen, men jeg vag-
nede spraengfyldt af energi. Maske var det
gardsdagens gode oplevelser der havde

vaeret med til at lade mine batterier op.
leg sprang i bad og ned til morgenmaden,
hvor det bade blev til bigdkogt g og
lekre croissanter.

Vel oppe pa vaerelset var min medrejsen-
de ikke i helt samme gode form og havde
brug for at sove lidt mere.

Jeg besluttede mig derfor til lidt sightsee-
ing, der var alligevel noget tid til at festi-
valpladsen abnede igen. S3 stpdte jeg ind
i Manneken Pis pa afveje.

Vel gennem min tur i byen sa jeg dog til
min beroligelse at Manneken Pis havde
fundet tilbage pa sin plads. Jeg fandt
ogsa ud af hvorfor Manneken Pis er s3
traengende.

Der var et fadglsanlzaeg i venstre hjgrne
bag gitteret ved Manneken Pis.

Der blev ogsa tid til at handle lidt af det
som belgierne ogsa er bergmte for, nem-
lig deres chokolade — sa var hjemmefron-
tens gaver pa plads.

Tilbage pa hotellet og laesse af. Min rejse-
kammerat havde ogsa sovet faerdig og var
i gang pa badevarelset som en anden
skumfgdt Venus.

Renvaskede og &dru kunne vi bevaege os
ud pa endnu en runde pa Grand Place.

Her sd tidligt p& dagen var der heldigvis
ikke kg. Sa vi kunne fa vores morgenbajer i
fred. Eller rettere klokken var gaet hen og
blevet hen af tolv, sa morgenbajer kunne
den vidst ikke lzengere kaldes.

Vi mpdte alle de andre glade entusiaster
mens vi i andagtighed gik rundt og
smagte pa en hel stribe af gode belgiske
ol.

Alle skaenket i korrekte glas lige indtil...

| trappiststanden bestiller jeg en West-
vleteren no 8 og den bliver skaenket i et
Westmalleglas. Jeg prover at komme mig
over chokket og er heldigvis beroliget af,
at Westmalle og Westvleteren holder til
samme type glas.

Men mennesket lever som bekendt ikke
af ¢l alene og med min rejsekammerats —
i Bruxelles boende — venner bliver vi gui-

En strdlende morgen i Bruxelles. Manneken
Pis pd afveje.

det til "Chez Leon” i slagtergaden far vi en
lekker omgang Moules Frites eller rette-
re, det var Moules a la créme og fritter —
og de er gode. Vi fr at vide at hemmelig-
heden er, at de dobbeltfriterer deres pom-
mes frites. Derfor bliver de sa sprgde og
lzekre. Til fritterne far vi mayonnaise sa
det er lige fgr man kan maerke det stram-
me om hjertekranspulsaren. Hertil indta-
ger jeg en gl, der passende deler navn
med stedet. Det fordi den er saerligt bryg-
get hertil.

inden vi vender tilbage til festivalpladsen
slar vi et sving om "A La Mort Subite” -
den pludselige dgd. Et af Bruxelles zldste
vaertshuse og blandt andet kendt for
deres serie af spontangaerede ¢l.

Vel tilbage pa Grand Place er underhold-
ningen gdet i gang. Der er marcherende

bands og rundt om pa pladsen cirkulerer
et lille jazzorkester, som med deres glade
musik saetter en rigtig god stemning.

Jeg indtager ogsa scenen idet arranggren
skal sgrge for at deres gaester udvikler
deres kompetencer: Jeg laerer simpelthen
hvorledes man betjener et fadglsanlaeg
pa belgisk vis.

Nyudlaert nyder jeg sa den velskaenkede
Blonde og far oveni en ekstra polet til en
¢l af eget valg.

Resten af dagen gar smag i smag. Pa vej
tilbage til hotellet ma jeg lige sld et smut
inden forbi "Le Cercueil” (Ligkisten). Nu
havde jeg hgrt at man der drak af kranie-
krus og sad pa ligkister. Sa nu matte jeg
lig(e) have syn for sagen.

Som det ofte er med sddanne steder sa er
historien bedre end virkeligheden. Det
viser sig at veere et lille, tilrpget sted, hvor
lyset bestemt ikke skaerer i gjnene. Jeg bli-
ver der en Leffes tid hvorefter jeg luffer
tilbage til hotellet for at fordgje endnu en
dags gode oplevelser.

ATTER MOULES FRITES

Sover en halv time laengere, men nu er
det ogsa spndag. Min rejsekammerat vael-
ger ogsa i dag at springe morgenmaden
over. Jeg springer til gengeeld i den og
nyder en rigtig sendagsmorgenmad med
bacon og 2eg. Endnu en gang guf for kole-
steroltallet.

Ude pd gaden saetter vi kurs mod en vaf-
felbager. Nu havde vi faet krydset muslin-
ger og ¢l af pa vores belgiske huskeliste
og der var kun vaflen tilbage.

Alvorlige miner fra instruktgrerne — gl tages
serigst i Belgien.

Vi fik en Liege-vaffel med jordbzer og flg-
deskum. Og med dem liggende godt i
maven indtog vi igen festivalpladsen.

Vores frokost blev igen indtaget hos
“Chez Leon” og ja, rigtigt gaettet, Moules
Frites igen. Men de er nu altsa ogsa gode
til det.

Kl.17 métte jeg vinke farvel til den niende
Belgian Beer Weekend for at saette kursen
mod lufthavnen. Pa vejen ud fra festivalen

Glad jazz skabte en rigtig god stemning pd
Grand Place.

far jeg malt udgangspromillen til 0,72 og
med det skrevet bag gret gar jeg hen pa
hotellet, henter min bagage, og gar til
stationen for at tage toget til lufthavnen.

Vel indchecket bliver det til en sidste gl i
Belgian Beer Bar. Derefter begiver jeg mig
ud til gaten, hvor jeg sidder og skriver
disse linjer.

Her sidder jeg og ser tilbage pa en smag-

fuld weekend, der varmt kan anbefales til
andre entusiaster.

www.beerkits.dk

@LENTUSIASTEN NR.40 | 57



